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LA NOSTRA ESPERIENZA VI ACCOMPAGNA

NELLA SCELTA DEI VOSTRI REGALI

Le Macellerie del Contadino CLAI presentano
le nuove CONFEZIONI REGALO NATALE 2025,
una selezione enogastronomica che si distingue
per la qualita dei prodotti e I'assortimento delle
proposte. Potrai trovare confezioni e ceste natalizie
con i prodotti pit rappresentativi della tradizione
CLAI, Zuarina e Faggiola, ed una selezione di
prodotti artigianali del territorio.
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www.clai.it www.zuarina.it www.faggiola.it




CARNE 100% ITALIANA CONFEZIONI REGALO
SENZA GLUTINE

SENZA LATTE E DERIVATI

Salsiccia Passita di Romagna

E la tipica salsiccia romagnola, prodotta rispettando
l'antica ricetta. £ dolce, facilmente pelabile e scioglievole
al palato. Con aggiunta di sale iodato.

Salame Contadino

Il “Contadino”, salame di alta qualita fatto nel pieno
rispetto della tradizione emiliana con carni magre
pregiate lavorate con cura ed insaccate in un budello
naturale legato a mano. La stagionatura in speciali
celle di mattoni conferisce a questo salame il profumo
inconfondibile di una volta e un gusto delicato.

Salame Campagnolo

Il “Campagnolo” € il salame tipico della piu antica
tradizione della Romagna, fatto con carni magre, macinate
finemente, con aggiunta successiva di lardelli. Insaccato in
budello naturale. Asciugatura e stagionatura in specifiche
celle di mattoni donano a questo salame un gusto
aromatico deciso.

€28,90

Salame Emiliano

Il salame “Emiliano” & prodotto utilizzando carni magre
100% italiane, selezionate e mondate con cura.

La macinatura dell'impasto & media.

Il gusto € delicato ed il profumo é quello inconfondibile i
dei salami “di una volta”.




CARNE 100% ITALIANA CONFEZIONI REGALO
SENZA GLUTINE

SENZA LATTE E DERIVATI

Fiocco Zuarina

Il Fiocco di Prosciutto € un salume tipico dell'Emilia
occidentale. Si ricava dalla parte piu magra della
coscia posteriore del suino, la cosidetta “noce”.
Gode di una lenta stagionatura di almeno 7 mesi,

e di un sapore dolce e delicato e dal profumo
caratterizzato da note fragranti. Senza conservanti.

€ 19,80 al kg Scatola di legno acquistabile a parte

Culatta Zuarina

La Culatta, tipica della zona di Parma, € un salume
italiano d'eccellenza. Fatta con carne di alta qualita
100% italiana, stagionata lentamente per almeno
14 mesi. La pezzatura € intorno ai 5,5 kg. Il gusto &
dolce e delicato.

€ 28,50 al kg Scatola di legno acquistabile a parte

Prosciutti Zuarina

I Prosciutti Zuarina nascono da cosce di suini
pesanti nati ed allevati nella Pianura Padana,
sono lavorati e stagionati nello stabilimento
di Langhirano e si distinguono per il profumo
intenso e la persistente dolcezza.

E possibile acquistare nell’elegante
confezione il Prosciutto di Parma DOP
Classico 18 mesi, il Prosciutto di Parma

DOP Gran Riserva 24 mesi, oppure il crudo
nazionale Antico Rustico.

Prezzo in funzione della tipologia, della stagionatura e della pezzatura del prosciutto



CALENDULA

Una confezione regalo essenziale
ma sempre apprezzata, con i sapori
tipici della tradizione.

€ 34,00

» Salsiccia Passita di Romagna CLAI (250 g)  ~ Salamino Italiano alla Cacciatora DOP

« Cotechino di Modena IGP CLAI CLAI(1759)
(precotto - 500 g) » Caciotta Faggiola (trancio - 300 g)

« Salame Golosetto CLAI (100 g)

MUGHETTO

Una confezione gustosa, dolce e
salata, con il classico dei classici,
per un pranzo o una cena completa
e appetitosa.

€49,00

« Salsiccia Passita di Romagna CLAI (250 g)  « Guanciale stagionato CLAI (trancio)
+ Vlino pignoletto DOC “Doppio Bianco” + Pasta BIO di grano duro (500 g)

(0,75 L) - Societa Agricola Tremonti, colli Cooperativa Agricola Girolomoni
imolesi « Confezione di Biscotti “Imolotti” Classici
* Reale Formaggio Toscano Stagionato in (250 g) - Laboratorio Plasir

Fossa Faggiola (450 g)



Una confezione speciale, che valorizza tutta BUCANEVE
la tradizione della produzione contadina:

il salame senza conservanti e il formaggio
a latte crudo... proprio come una volta.

€64,00

+ Salame Imola 1962 (200 g) « Pasta BIO di grano duro (500 g)

+ Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi (500g)  Cooperativa Agricola Girolomoni
trancio sottovuoto, Montanari e Gruzza « Olio EVO, 100% italiano (0,5 L) - Azienda

« Il Montano a latte crudo Faggiola (650g) ~ Agricola Podere Pratale, colli imolesi
+ Guanciale stagionato CLAI (trancio)



Una confezione raffinata, ricca di sapori unici, con PU NGITOPO
salumi e prodotti di pregio: una scelta classica e

allo stesso tempo sfiziosa.

€79,00

» Salsiccia Passita di Romagna CLAI (250 g)  ~ Caciotta Faggiola (trancio - 300 g)

* Salame Emiliano CLAI (met3 - 550 g) « Vino pignoletto DOC “Doppio Bianco”

« Cotechino di Modena IGP CLAI (0,75 L) - Societa Agricola Tremonti, colli
(precotto - 500 g) imolesi

« Mortadella CLAI (500 g) « Caffé Espresso Oro (250 g) - Torrefazione

« Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi (500 g) Mcfkador o -
trancio sottovuoto, Montanari e Gruzza » Olio EVO, 100% italiano (0,5 L) - Azienda

Agricola Podere Pratale, colli imolesi



Un percorso di gusto, dal carattere forte e saporito, VISCHIO
con i salumi tipici delle feste e una serie di
prelibatezze dal contenuto d'eccellenza.

€98,00

« Salsiccia Passita di Romagna CLAI (250 g) - Reale Formaggio Toscano Stagionato in

« Salame Emiliano CLAI (1,10 kg) Fossa Faggiola (450 g)

+ Cotechino di Modena IGP CLAI * Viino Sangiovese di Romagna DOC
(precotto - 500 g) Superiore “Campo di Mezzo” (0,75)

« Ciccioli Romagnoli Verdi CLAI Societa Agrl.cola Tremonti, colli imolesi
(trancio - 500 g) « Pasta BIO di grano duro (500 g)

Cooperativa Agricola Girolomoni

« Caffé Espresso Oro (250 g) - Torrefazione
Mokador

« Mortadella CLAI (500 g)
+ Guanciale stagionato CLAI (trancio)
« Caciotta Faggiola (trancio - 300 g)



Un'esperienza completa tra i sapori tipici AGRIFOGLIO

della nostra terra, un insieme di grande qualita
di prodotti gustosi, dal pranzo, all'aperitivo,
alla cena e oltre.

€128,00

+ Salame Emiliano CLAI (550 g) » Reale Formaggio Toscano Stagionato in

 Salsiccia Passita di Romagna CLAI (250 g) ~ Fossa Faggiola (450 g)

« Cotechino di Modena IGP CLAI * Vlino pignoletto DOC “Doppio Bianco”
(precotto -500¢) (0,75 L) - Societa Agricola Tremonti, colli

« Mortadella CLAI (500 g) imolesi

* Le Confetture dell'Orto (200 g) - Marocchi
Azienda Agricola

« Olio EVO, 100% italiano (0,5 L) - Azienda

» Fiocco di Prosciutto CLAI (meta - 1,2 kg)
« Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi (500 g)
trancio sottovuoto, Montanari e Gruzza Agricola Podere Pratale, colli imolesi

+ Guanciale stagionato CLAI (trancio) « Confezione di “Pasta Chelucci” (500 g)
+ Salame Golosetto CLAI (100 g) Pastificio Chelucci



Una confezione di alto valore che rappresenta STELLA DI NATALE

la nostra tradizione. Tante prelibatezze locali in un
unico regalo, per gustare ogni bonta: dall'antipasto,
al primo e al secondo e tutto il necessario per un

saporito brindisi di Natale. €160.00
'

« Salame Emiliano CLAI (550 g) » Salame Golosetto CLAI (100 g)

» Salsiccia Passita di Romagna CLAI (250 g) - Olio EVO, 100% italiano (0,5 L) - Azienda

« Coppa di Parma IGP CLAI Agricola Podere Pratale, colli imolesi
(meta sottovuoto - 1kg) « Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi (500 g)

« Zampone di Modena IGP CLAI trancio sottovuoto, Montanari e Gruzza
(precotto - 650 g) * Vino Sangiovese di Romagna DOC Riserva

 Ciccioli Romagnoli Verdi CLAI “Petrignone” (0,75 L) - Societa Agricola
(trancio - 500 g) Tremonti, colli imolesi

« Prosciutto di Parma CLAI * Le Confetture dell’Orto (200 g) - Marocchi
(trancio - 1,6/1,8 kg) Azienda Agricola

+ Goccia al Tartufo Toscana Faggiola (350 g)  * Pasta BIO di grano duro (500 g)
« Caciotta Faggiola (trancio - 300 g) Cooperativa Agricola Girolomoni
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Immagine puramente indicativa a scopo dimostrativo

Scopri le nostre esclusive proposte Natalizie, perfette per stupire i tuoi clienti
e partner con il meglio della tradizione culinaria italiana.

I nostri regali aziendali natalizi offrono un'esperienza unica, combinando ['eccellenza

dei prodotti alimentari con una presentazione sobria e curata. Ogni cesta € un

viaggio attraverso i sapori autentici, garantendo qualita e artigianalita. Scegliere i

nostri regali significa offrire bonta, sapore e genuinita come gesto di attenzione,

perfetto per rafforzare relazioni professionali e lasciare un'impressione duratura.

RISPARMIA TEMPO PREZIOSO: Al REGALI CI PENSIAMO NOI!

* Personalizza completamente ogni regalo: <+ Deducibilita fiscale al 100% dei regali nel
scegli tra le confezioni gia pronte o crea la  caso in cui il prezzo della singola confezio-
tua Box Regalo gastronomica con i prodotti  ne non superi i 50 euro + [VA.
in 'catalogo che meglio rispondono alle tue Ampia selezione di prodotti eccellenti, rea-
esigenze. lizzati con ingredienti 100% italiani e certifi-

* Consegne puntuali e ordinate, assicurandoti  cati, per un'esperienza gastronomica di alta
che i regali arrivino freschi e in perfette  qualita.

condizioni. « Utilizzo di valigette regalo M e L in cartone
* Team disponibile per assisterti telefonica- e materiali eco-friendly per il packaging,
mente in ogni fase dell'ordine meno impattanti per [ambiente.




IMOLA - Centro Storico
Vicolo Inferno, 7 - Tel. 0542 26484

IMOLA - Q.re Pedagna
Via Donizetti, 21 - Tel. 0542 680205

CVA - SASSO MORELLI - Gran Dispensa
Via Gambellara, 62/A - Tel. 0542 55765

BORGO TOSSIGNANO - Centro Storico
Via Mazzini, 1/D - Tel. 0542 94089

CASTEL SAN PIETRO TERME
Via Matteotti, 25 - Tel. 051 941042

FAENZA
Via S. Silvestro, 176 - Tel. 0546 646435

RIOLO TERME
Via A. Moro, 20/C - Tel. 0546 70504

PUNTO VENDITA FAGGIOLA - PALAZZUOLO SUL SENIO
Localita Quadalto, 57/b - Tel. 055 8046053
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Le immagini del presente catalogo sono inserite a scopo illustrativo.
| prodotti possono subire modifiche.
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